Aperitifs/Aperitifs

Aperol Spritz"'0L 20 ¢l 7,50
Hugo" 20l 7,50
Aperol Orange'+'° 20 ¢l 7,50
Campari Soda/Orange''° 20 ¢l 7,50
Prosecco® 10 ¢l 6,00
Crodino"'° 10 ¢l 5,50
Sanbitter rosso’ 10 ¢l 5,50
Martini Bianco/rossot 5¢l 5,50
Cynar'!° Scl 5,50
Vorspeisen/Appetizer

Antipasto misto Nostrano 2346786, 14,50
Kalte, gemischte, italienische Vorspeisen mit Salami, Kise und Gemiise
Mixed italian cold appetizers with salami, cheese and vegetable

13,50

Carpaccio di Manzo e Rucola® &v-
Rinder carpaccio mit Rucola und Parmesankiise
Beef carpaccio with rucola and Parmesian cheese

Vitello Tonnato
dunn aufgeschnittenes Kalbsfleisch mit einer Thunfischsauce iiberzogen

thinly sliced veal coated with a tuna sauce

Prosciutto di Parma e Melone>>* &V
Parmaschinken und Melone
Parma ham and melon

Insalata Frutti di Mare™!
Frischer hausgemachter Meeresfriichtesalat

Seafood salad

Carpaccio di Polipo”
Oktopus-Carpaccio auf Rucolabett
Octopus carpaccio on Rucola bed

Insalata Caprese®
Tomaten mit Biiffelmozzarella und Basilikum
Tomatoes with buffalo mozzarella and basil

@‘ Trattoria

l'lﬂ rrnnnn



Warme Vorspeisen/warm Appetizers

Spinaci e Gamberi”*¢" 14,50
Spinat und Garnelen mit hausgemachter Sauce mit Sahne und Parmesankiise
Spinach and Prawns with homemade sauce with cream and parmesan cheese

Funghi Pleurotus alla Griglia (Vegan) 12,50
Gegnllte Austernpilze
Grilled mushrooms pleurotus

Suppen/Soups

Crema di Pomodoro®
Tomatensuppe 7,00
Tomato soup
Minestra di Fagioli**’
Bohnensuppe mit Speck 7,00
Bean soup with bacon

X 7o
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Salate/Salads

Insalata della Casa?® 14,50
Grofer Salatteller mit gerduchertem Lachs, Biiffelmozzarella, Shrimps und Zwiebeln
Salad with smoked salmon, buffalo mozzarella, shrimps and onions

Insalata alla Contadina®*5-4C6 1350
Grofler Salatteller mit Vorderschinken Mozzarellakize, Ei, Oliven und Zwicheln
Salad with ham, mozzarella, onions and egg

Insalata Nizzarda®©D%

Grofler Salatteller mit Thunfisch, Ei, Oliven® und Zwiebeln
Salad with tuna, egg, olives and omions
Insalata di Rucola e scaglie di Grana®="
Rucola Salat mit Grana Padano Eise

Rucola salad with Grana Padano cheese

Insalata Mista
Gemischter Salat mit Zwisbeln
Miixed salad with onions

Insalata di Cetrioli
Gurleensalat mit Zwiebeln
Cucumber salad with onions

Insalata di Pomodoro
Tomatensalat mit Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum und Wilder Oregano
Tomato salad with ontons, garlic, basil, and wild oregano

Insalata Verde con cipolle
Griiner Salat mit Zwieheln

Green salad with onions
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Pasta-Spezialitaten/Pasta Specialties

Linguine allo Scoglio*®?
Linguine mut Meeresfriichten
Linguine with seafood

Linguine Mari e Monti? D¢
Lingmne mit Stempilzen. Sahne, und Gamelen
Linguine with porcimi, cream sauce, and Pawns.

Spaghetti Aglio e Olio* (Vegan)
Spaghetts mit Knoblauch, Olivendl und Pimenkemen
Spaghetts with garhic, olive o1l and pimne nuts

Linguine al Tartufo™* (Vegetarisch)
Linguine mit Triiffelcremesofie
Lingumne with truffle cream sauce

Lasagna™®!
Nudelanflauf nach italienischerTradition™
traditional Ttalian pasta au gratin

Penne al Pesto™™C (Vegetarisch)
Rébrennudeln mit Basilikumsobe und Enoblanch
Penne with basil sauce and Garlig

Spaghetti alla Bolognese™®!
Spaghetts mit Hackfleischsolle
Spaghetts with meat sauce

Spaghetti al Pomodoro™®(Vegan)
Spaghetti mit Tomatensolfie
Spaghetti with tomato sauce

Wir bieten auch glutenfreie Pasta an
Wihlen Sie ihre Lieblingssofie
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Pizzen / Pizzas

Parma e Rucola™%?*~#4=l 14.50
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken Kucola, Granapadano Kise, und Kirschtomaten
Tomato sauce, mozzarella, Parma ham. Rucola, Grana Padano cheese, and cherry tomatoes

KnotetCECTIAeU 14.50

Tomatensance, Mozzarella, Schinken Knoblauch, Gorgonzola Ei1 Broccoli, Salsiccia
Tomato sauce, mozzarella, ham, garlic, gorgonzola, egg. broccoli, and spicy sausage

Primavera 3+ 13.50
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken EKnoblauch, Spargel, und Ei
Ham, garlic, asparagus, and egg

Gorgonzola e Spinaci*©el

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola. und Spinat
Tomato sauce, mozzarella, Gorgonzola, and spmach

Franco™%*

Tomatensance, Mozzarella, Champignons, Artischocken, Schinken Peperomi
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, artichokes, ham and peppers

CalabreseG248
Tomatensance, Mozzarella, Oliven, Peperoni und Salsiccia
Tomato sauce, mozzarella, olives, peppers, spicy sausage

Buongustaio &+
Tomatensance, Mozzarella, Champignons, Artischocken, Schinken und Zwiebel
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, artichokes, ham and onions

Diavolo* 34 13,
Tomatensance, Mozzarella, Champignons, Artischocken, Paprika Salsiceia. (scharf)
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, artichokes, paprika, peppers and spicy sansage

Wir bieten auch glutenfreie Pizza an
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Und noch mehr Pizzen/ And more pizzas

Vegetariana®<
Tomatensauce, Mozzarella, und verschiedene Gemiisesorten
Tomato sauce, mozzarella, and different sourts of vegetables

Quattro StagioniV%*-4
Tomatensance, Mozzarella, Champignons, Artischocken, Schinken und Salami
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms. artichokes, ham and salami

Prosciutto e Funghi*®*+4
Tomatensance, Mozzarella, Schinken und Champignons
Tomato sauce, mozzarella, ham and mushrooms

Tonno e Cipolle®?€
Tomatensance, Mozzarella, Tunfisch, und Zwicbeln
Tomato sauce, mozzarella, tuna, and onions

Napoli-D#
Tomatensauce, Mozzarella, Knoblauch, Kapemn, Oliven, und Sardellen
Tomato sauce, mozzarella, garlic, capers, olives, and anchovies

Funghi*®
Tomatensauce, Mozzarella und Frische Champignons
Tomato sauce, mozzarella and Fresh Champignon

Salame™&3
Tomatensance, Mozzarella, und Salami
Tomato sauce, mozzarella, and salami

Margherita™®
Tomatensance und Mozzarella
Tomato sauce and mozzarella

Wir bieten auch glutenfreie Pizza an
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Fleischgerichte/Meat Dishes

Saltimbocca alla Romana®®:L-2348U 26,50
Zarte Kalbsschnitzel, verfeinert mit Parma-Schinken und frischem Salber, 1in der
Pfanne gebraten und angereichert mit emer delikaten Weillweinsauce

Tender veal cutlets with Parma ham and fresh sage. pan-seared and finished

with a delicate white wine sauce.

Scaloppine al vino bianco®" 25,50
Zartes Kalbsschnitzel, mit Weilwein abgelGscht und 1n emner leichten, eleganten

mobe serviert
Tender veal cutlet, deglazed with white wine and served 1n a light, elegant sauce

La Paillard alla Griglia (glutenfrei) 23.50

Fein geklopfies, zartes Kalbsschnitzel vom Gnll
Tender, thinly pounded veal cutlet. grilled to perfection

Bistecca di Manzo alla Pizzaiola (glutenfrei) 29,50
saftiges argentinisches Rindersteak, perfekt gegrillt und serviert in emner
wiirzigen, aromatischen TomatensofBe

Juicy Argentine beef steak_ perfectly grilled and served in a flavorful. spicy
tomato sauce

Bistecca di Manzo alla Griglia (glutenfrei) 27.50

maftiges argentinisches Rindersteak, perfekt gegnllt
Juicy Argentine beef steak_ grilled to perfection

Costine d’agnello alla Griglia (glutenfrei) 25,50

Zarte Lammnppchen, perfekt gegnllt und serviert mit emner aromatischen
Knoblauch- und Petersiliensance
Tender Lamb Eabs, Grilled to Perfection and Served with an Aromatic Garlic

and Parsley Sauce

Alle Fleischsperzialititen werden mit frischem Salat, Spinat und Brot serviert
All meat specialties are served with fresh salad, spinach, and bread
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Fischgerichte/Fish Dishes

Grigliata mista”!~(glutenfrei)

Gemischte Fischteller vom Grnill

Tintenfisch., Wolfsbarschfilet. Lachs und Garnelen

Mixed grilled fish platter cuttlefish. Sea bass, salmon. and prawns

Gamberoni alla Griglia®'~- (glutenfrei)
Gegnllte Garnelen, 4-5 Stiick Grobe 8/12
Grilled prawns, 4-5 pieces, Size 8/12

Seppioline alla Griglia® (glutenfrei) 23,50
Gegrillte, zarte Tintenfischchen mit Knoblauchél, Zitrone und Petersilie
Delicately Gnilled Cuottlefish with Garlic O1l, Lemon, and Parsley

Filetti di Salmone alla Franco®" (glutenfrei) 23,50
Zartes Lachsfilet, in emer delikaten Weillweinsauce serviert, verfeinert mat
siifen Kirschtomaten, aromatischem Knoblauch und emer leichten Note von
Kapern.

Tender salmon fillet, served 1in a delicate white wine sauce. enhanced with sweet
cherry tomatoes, aromatic garlic, and a hint of capers.

Branzino al vino Bianco 23.50
Zartes Wolfsbarschfilet, perfekt gegart und serviert in einer feinen_ aromatischen

Weillweinsauce.
ender sea bass fillet, perfectly cooked and served in a delicate, aromatic white

Wine sauce.

,.Alle Fischspezialititen werden mit Spinat, Salat, und Brot serviert.”
All fish specialties are served with Spinach, salad, and bread.”
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Dessert

lr\;C|(;|9
ne, Espresso-

7,50

Hausgemachtes Tiramisu
das beriihmte, italienische Dessert liebev
getriinkten L 5ffelbiskuits bestiubt mit feinem Kakaopulver

nna Cotta alla Fragola®"
Sahnedessert mit feiner Vanillenot

oll hausgemacht mit Mascarpor

a i *
Hausgemachtes P e. serviert mit fruchtiger

Klassisches italienisches

Erdbeersauce.
7,50
GenieBen Sie die fruchtig-cremige Vielfalt i
unserer verfiihrerischen Eissorten h.%f &

GroBe Kugel 2,00 Portion Sahne 0,50

Vanille-Stracciatella-Erdbeere
Chocolade-Haselnuss-Zitrone

(bindi)

fantasia nel dessert”

Tartufo Nero*G5FG

ha.lbgefrorene Schokoladencreme mit einem Zabaione-Kern, mit Kakao und Haselnuss-

Stiickchen bedeckt. Sie schmeckt cremig und locker 7,50
y

Tartufo al Limoncello
Halbgefrorene aus Limonencreme und mit ej
- : mit einem Kern aus Li it z
knusprigen Limonen-Baiserstiickchen s Limonenlikor ist umhiillt wn‘7 :
S
3

Tartufo Nocciola®

cremige Haselnuss-Eiscreme mit Schokolad
enk i o
und kleinen Baiserstiickchen e, umhallt von karamellisierten Haselniissen
7,50
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